
AFFETTATI E CARPACCI

manzo di pozza, puntare l le, acciughe 11
tuscan cured beef ,  chicory, anchovies

ant ipasto misto a l l ’ ita l iana, sottacet i 11
cured meats , homemade pick les

carpaccio “battuta Fassone”, parmigiano, rucola 14
raw fassone beef ,  aged parmesan, rocket

prosciutto ‘ ’pio tosin i ’ ’ ,  burra ta , melograno 16
parma ham, burra ta , pomegranate

ANTIPASTI
minestrone di capone , cappel lacci e maron i 6
capon broth, bishop’s hat raviol i ,  pumpkin , chestnut

f inocchio, pecorino, sanguinel le 7
fennel sa lad, pecor ino cheese, blood oranges

insa la ta di carciof i ,  mandor le, rucola , l imone 8
artichoke, a lmond, rocket, lemon sa lad

mozzarel la di bufa la d .o.p . pomodori camone, bas i l ico 11
buf fa lo milk mozzarel la ,  s ici l ian tomato, bas i l

f r i ttura di ca lamari , gamberi , melanzane, zucch ine 12
deep fried squid, prawns, tartare sauce

insa la ta di granch io, bruschetta 12
devon crab sa lad, bruschetta  

PASTA  &  RISOTTO
rav iol i  piemontesi ,  r icotta di pecora, spinaci , noci, sa lv ia 11
plin raviol i ,  sheep’s r icotta , spinach, walnuts ,  sage

spaghetti a l la  ch itarra , ci l ieg ine, pancetta , rucola 12
square cut spaghetti ,  tomato, pancetta , rocket

fettucine, rag� bianco, funghi 14
fettucine , white veal rag�, wild mushrooms

r isotto, barolo, ta leggio , carciof i  spinosi 19
risotto, barolo, ta leggio cheese, artichokes

l inguine a l le vongole 19
linguine with clams

PESCI
orata , sedano, acciughe, radicchio 16
sea bream, celery, anchovies , wild radicchio

trig l ia ,  sp inaci e gremolata 22
baked red mullet, spinach, gremolata

sa lmone organico, broccol i ,  sa lsa a l l iquirizia 24
organic sa lmon, purple sprout ing broccol i ,  l iquorice sauce

coda di rospo, cipolle tropea, prosciutto croccante 26
roast monkf ish, tropea onion pur�e, crispy parma ham 

CARNI

anatra cotta in due modi, polenta , tardivo 16
duck cooked in two ways, polenta , radicch io

st inco d`agne l lo , sedano rapa 23
braised lamb shank, ce leriac puree

tag l iata , pappa a l pomodoro, fungh i grig l iat i 25
dry aged r ib eye beef ,  “pappa a l pomodoro”, gri l led mushroom

v itel lo milanese, sp inaci ,  l imone 27
ayrshire rose veal milanese, spinach, lemon

CONTORNI
pata te pontenuovo 4
hand cut potatoes, rosemary, ol ive oi l ,  sea sa lt

fag iol ini 4
f ine green beans 

insa la ta “castelfranco”, ol io, l imone, timo 4
“castelfranco” trev iso sa lad, o l ive oi l ,  lemon,  thyme 

zucchine frit te 4
deep fried courgette

spinac i sa ltati 4
wilted spinach

main course supplement 4

a d i s c r e t i o n a r y  s e r v i c e  c h a r g e  o f  1 2 . 5 %  w i l l  b e  a d d e d  t o  y o u r  b i l l
Prices include VAT at 20%.  All prices are in pounds sterling


